Pomerancovo-citronova buchta s
cokoladou

Ingredience:

300g polohrubé mouky
1 prasek do peciva

250 cukru krystal

4ks vejce

1ks vanilkovy cukr

1dl vody

1 dl rozpusténého masla
Stava z 1 citronu

1 pomeranc¢

1,5 1zi¢ky citronové kary
1 tabulka ¢okolady

Postup pripravy

Zloutky uglehdme s cukrem a vanilkovym cukrem. Poté pFfidame vodu, olej, mouku,
kyprici prasek, citronovou karu, stavu z citrénu a radné proslehame. Zvlast si vyslehame
snih z bilk(i a opatrné jiz ruéné vmichame do smési.

1/2 hotové smési nalijeme do dortové formy, pridame na malé kousky rozkrajeny
pomeranc a pohazime polamanou cokoladu. Nakonec prelijeme druhou polovinou smési.

Dame do predehraté trouby na
180°C, peceme cca 30 minut
(jakmile je se tésto na Spejli nelepi,
vyndat z trouby).

Dobrou chut
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