Tvarohova buchta s mandarinkami

Ingredience

2 hrnky polohrubé mouky
1 hrnek cukru

% hrnku masla

1 hrnek mléka

1 vejce

1 prasek do peciva

1 IZice kakaa
2 lzice mléka

Tvarohova naplin
250g tvarohu

2 vejce

1 vanilkovy cukr

asi 3 lzice cukru krupice
150 ml mléka

1 vanilkovy pudink (prasek)

2 mandarinky

Postup

Plech vymazeme maslem a vysypeme moukou. Zapneme troubu. Smichame vsechny suroviny
na tésto kromé kakaa a 2 IZic mléka. 2/3 tésta nalijeme do pekace. Tvaroh s dalSimi
ingrediencemi zamichame Slehacem a nalijeme na tésto. Poklademe ovocem, napr. na Ctvrtiny
rozkrajenymi mandarinkami. Do zbytku tésta zamichame kakao a mléko a nalijeme na ovoce.

Peceme pfi 180 stupnich asi 30 minut, dokud vytazena Spejle neni Cista.

Dobrou chut.



