Ingredience:

4x160g piskot

4x50g orechl

4x160g mouckov. cukru
4x1 PL kakaa

4x60g masla

4x3 PL mléka

4x1 PL rumu

Krém:

150g mouckového cukru
150g masla

1 Zloutek

1PL rumu

Poleva:

1x100g Orion ¢okolada na vareni
30g masla
3PL vody

Postup pripravy

PiSkoty a ofechy nastrouhat v robotovi. Smichat s cukrem a kakaem. Vysypat na val,
pridat rozehraté maslo (ne tekuté!), mléko a rum. Zpracujeme 4 davky tésta, zabalime do
folie a stréime na noc do lednice. Druhy den udélat uly a nechat uschnout. Dalsi den
uslehat krém a nalepit na piskoty. Dalsi den rozehrat ¢okoladu a maslo (nad horkou
vodou), pridat vodu, vSe poradné rozmichat a uly natfit polevou.

Dobrou chut




