Zapecené téstoviny s kurecim masem - GYROS

Budeme potrebovat:

3 ks kureci prsa (0,7kg)

1 miska mrazené kukufice
1 ks zelena paprika

1 ks Cervena paprika

2 ks cibule

400g téstoviny

% balicku gyros koreni
200 g syr Cihla

sal, pepfr, esnek

Postup:
Téstoviny uvarime podle navodu na obalu.

Kufeci maso nakrajime na malé kosticky, osolime, opeprime, prfidame
gyros koreni a odloZzime do lednice na pal hodiny.

Papriku a cibuli nakrajime na drobno a na oleji spolu osmazime. Pfidame
prolisovany Cesnek, kureci maso a nechame maso zatahnout.

Nakonec prfidame kukufrici, uvarené téstoviny a smichame. Celou smés
prendame z panve do zapékaci misy, posypeme strouhanym syrem a
vloZzime do vyhraté trouby.

Pockame, dokud se syr nerozpusti a podavame.

Dobrou chut!

https://www.nejrecept.cz/tip/12-nejlepsich-receptu-na-chutne-

testoviny-ktere-vite-rychle-pripravit-r4523
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